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MENU DE PÂQUES

MISE EN BOUCHE

ENTRÉE
Ile flottante tartuffata, vichyssoise 
et jaune d’œuf confit

PLATS
Agneau à l’ail des ours, asperges blanches 
et vertes glacées au beurre noisette

FROMAGE
Brie au noix, mesclun à l’huile de noix 
de Neuville et chouchous caramélisés 

DESSERT
Chocolat Abinao, tuile croquante cacao, 
glace tonka et lait de poule vanillé

70 euros avec accord mets et vins

Menu unique dimanche midi 

55 euros hors accord mets et vins


