
13, 14 & 15 février 2026
LA SAINT -



Mise en bouche 
Langoustine rôtie, bisque de tête safranée 
& crème d’oignon blanc 

Entrée
Foie gras mi-cuit au pineau des Charentes,
amarena & praline rose

Poisson
Lieu jaune confit, carmine braisée, 
beurre blanc au caviar de hareng

Viande
Filet de canette, rose de betterave 
& jus réduit épicé

Dessert
Pomme caramélisée, légèreté de vanille 
& caramel

Mignardise 
Chocolat 

75€

Menu proposé sur 3 jours (13 soir | 14 midi & soir | 15 midi) 

Empreinte bancaire demandée pour le 14 février

LA SAINT - VALENTIN
1 coupe de champagne avec ou sans alcool


