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Cours de pâtisserie 2025-2026
Samedi matin à partir de 9h

2025

     La frangipane 10 • 01

     Les macarons parisiens 21 • 01

     La tablette chocolat by Valrhona 07 • 02

     La pâtisserie végétale 28 • 02

     Les viennoiseries 07 • 03

     100% chocolat de Pâques 21 • 03

     Les cakes tendances 04 • 04

     Les desserts à base de brioche 18 • 04

     Les desserts à base de pâte à choux 02 • 05

     Le fraisier 16 • 05

Cours parents/enfants
Mercredi après-midi à partir de 15h

    La pâte à choux 18 • 02

    Pâques avec les enfants 08 • 04

S é a n c e  :  8 0 €  |  P a r e n t s / e n f a n t s  :  6 5 €  |  L e s  3  c o u r s  :  2 1 0 €
At tent ion ,  s i  un  ate l ie r  es t  incomplet ,  i l  e s t  poss ib le  que ce lu i -c i  so i t  annu lé . 

Merc i  de  vot re  compréhens ion .

2026

     Les macarons parisiens 13 • 09

     Les éclairs vanille 27 • 09

     Le kranz cake 11 • 10

     Le cake gourmand 25 • 10

     La bûche de Noël 08 • 11

     La bûche de Noël 22 • 11

     La bûche de Noël 13 • 12


