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Cours
de patisserie

saison 2022-2023

poitiers@antiqg-restaurant.fr



Cours de Patisserie
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- réalisation et cuisson
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- pochage

- décor

Réservation :

Tarif /| séance : 70¢€
Tarif / séance parents/enfants : 65€
Les 3 cours : 180¢€

01
04
06

05

27
05

03
06

Ol
07

LES soﬂputﬁ?ase

AUTOUR DES CAKES
TENDANCES

. mtri ‘ n
ns d'avoine

- marbré

LA TARTE TROPE
. reolls b |oche

AUTOUR DES FRUéTROUGES
tortes HP‘-
° mousses

AUTOUR DE LA GUE
nmes,

L QMP Isses
@ glacées et fruitées

Cours parents/enfants
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Pour tout désistement, les cours réservés et non annulés au moins 72h & l'avance seront débités.
Les ateliers ne seront dispensés qu'd la condition d'avoir réuni un minimum de 6 participants.
Nous nous réservons le droit de reporter un atelier auquel peu d’inscriptions auraient été effectuées.
Merci de votre compréhension.



