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Chague 1er samedi du mois, Aline, notre chef patissiére vous accueille pour un cours
de patisserie de 2h pour aborder I'un des themes suivants:

Septembre : | es techniques et recettes de base
Octobre : Les éclairs

Novembre : L es Blches de Noél

Décembre : L e tout-chocolat

Janvier : [ es macarons d'hiver

Février : Les gateaux de voyage

Mars : Les choux et leur dérivés

Avril : Nos desserts a l'assiette

Mai : Les fraisiers et framboisiers

Juin : Les Macarons d'été
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Venez
partager un
moment
convivial
autour de
recettes et
techniques
de pétisserie.

Tarif ala
séance :
60 € Pour plus de renseignements et
pour toute réservation,
Tarif pour les contactez-nous au:
10 cours : 05 49 30 53 00.
500 € Nous proposons eégalement des
chéques cadeaux.




